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TOPALAK CORBASI (KONYA)

1 su bardag haslanmig nohut
Koftesi igin:

300 gram kiyma

1 klicUk cay bardag bulgur

1 yemek kagigi un

Tuz

Karabiber

Kimyon

Suyu igin:

1 adet kuru sogan

1 yemek kasugi dolusu salga
Pul biber

Tuz

Siviyag

Bir yogurma kabina kiyma, bulgur, un, tuz, karabiber ve kimyon konarak yogurulur, kéfte harcindan misket
kadar kofteler hazirlanir.

Pisirme tenceresine sivi yag konur, Gzerine yemeklik dogranmig soganlar eklenerek kavrulur.

Salca, pul biber ve tuz eklenir, yeteri kadar sicak su konur.

Uzerine hazirladiyimiz kéfteler ve haglanmig nohut eklenir, takribi 20 dakikika pisirilir, sicak olarak servis yapilir.
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