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TOPALAK CORBASI (ADANA)

1/2 kg ince bulgur

250 gr. yarma

1 cay bardagi haglanmis nohut
1'er gorba kasidi yag ve salca
Sarimsak

Eksi

Tuz

Nane

Kirmizibiber

Bulgur ile yarmay, tzerine biraz sicak su dokerek yogurun. Bu karigimdan pargalar alinarak bilye gibi
yuvarlayin. Topalaklar kaynamis suya atip kaynatin. Igine haslanmig nohutlari da ekleyip iyice pisirin. Tavada
yag, salga, sarimsak ve baharat karigimini kaynatarak sos haline getirin ve Uzerine gezdirin.
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