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TOP TOP COREKLER

500 gr bugday unu

1 paket Pakmaya Damla Sakizli Kibris Géregi Harci
1 cay bardagdi toz seker

Yarim ¢ay bardag eritilip ihnmig tereyagi
1 cay bardagi sit

1,5 cay bardag ilik su

1 cay kasigi tuz

1 yumurtanin aki

>Ayrica:

1 kahve fincani st

1 yemek kagig eritilmis tereyagi

Hamuru hazirlamak igin elenmis unu genis bir kaba alin. 1 paket Pakmaya Damla Sakizli Kibris Coregi Harci
ekleyip harmanlayin. Sekeri, ilik sitd, eritilip Iinmig tereyagini, tuzu, yumurta akini ekleyin. Azar azar Ilik su ilave
ederek pUrlzsuz bir hamur elde edene kadar 10 dakika boyunca elde veya hamur yogurma makinesinde
yogurun.

Hamurun Uzerini strecle 6rtlin, oda isisinda mayalanmasi igin yarim saat bekletin.

Hamuru tekrar hafifgce yogurarak un serpilmis bir zeminde cevizden biraz daha kig¢ik pargalara ayirin.
Hamurlar yaglanmig kucUk kek kaliplarina fotografta gérdiigindz gibi 5-6 hamur sigacak sekilde yerlestirin. Bu
sekilde oda isisinda ikinci kez 45 dakika kadar mayalanmaya birakin. )

Hamur mayalaninca sut ve eritilmis tereyagdi karisimindan firga yardimiyla hamurlarin tizerine siriin. Onceden
Isitilmig 180 dereceye ayarli firnda 15-20 dakika pigirin.
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