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TOP TOP CIKOLATA

Malzemeler

2 paket Ulker p6tibdr biskivi,

1 bardak I¢im siit,

100 gr Teremyag (oda sicakliginda yumusamis),
1 paket Ulker kakao (50 grlik paketlerden),

4 kaslk Bizm Mutfak Pudra Sekeri,

1 bardak ezilmig ceviz igi,

Uzeri icin: 1 paket hindistancevizi

Hazirlanisi

Biskuvileri elle toz gibi ufalayin. Uzerine kakao, ceviz igi, pudra sekeri (yani kuru malzemeleri) ekleyip kasikla
karistirin. Uzerine sitl ve margarini de ekleyip elle yodurun. hindistancevizini yaygin bir tabada dékin.
Yogdurdudunuz biskavili harci ceviz blyUkliginde yuvarlayin. Ele yapismamasi icin elinizi sik sik suya batirin.
Yuvarlanan ceviz blyukligundeki toplar hindistancevizi tabagdina alip tabag ileri geri sallayin bdylece toplarin
heryerine hindistancevizi bulanacaktir. Tim biskivileri bdyle yaptiktan sonra buzlukta birkag saat bekletin.
Isterseniz kiirdan batirarak servis yapabilirsiniz.
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