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TOP TARHANA ÇORBASI

3 adet top tarhana
1 su bardağı nohut
400 gr. yağlı et
4 diş sarımsak
1 yemek kaşığı salça
1 tatlı kaşığı tuz

Tarhana ve nohut ıslatılır. Sonra bir tencereye ıslatılmış tarhana, nohut ve et konup üç saat kadar kaynatılır.
Salça, sarımsak ve tuz ilave edilerek bir taşım daha kaynatıldıktan sonra ocağın altı kapatılıp sıcak olarak servis
edilir.

© lezzetler.com tarif no:172792 • adı:Top Tarhana Çorbası • gönderen:Somuncu • indirme tarihi:10.05.2024 - 14:50

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/top-tarhana-corbasi-denizli-vt39973
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/top-tarhana-corbasi-172792.jpg
http://www.tcpdf.org

