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TOP TARHANA CORBASI (DENIZLI)

https://www.sabah.com.tr

1 su barda@ Tarhana

Yarim su barda@ nohut

Yarim su bardagi kusbasi yagsiz koyun eti
1 adet iri domates

5 dis sarimsak

1 corba kasigr margarin

Tuz

Tane karabiber

Aci toz kirmizibiber

Yeteri Kadar su

Bir gece dnceden islatilmig olan nohutlari haglayin bir kenara alin. Tarhanayi ilik su ile 1 saat kadar dinlendirin.
Tencere 'ye zeytinyadi ve tereyadini ilave ederek ince kiymis oldugumuz sodan, sarimsak, et ve domatesleri
kavurun. Salga ilavesini de yaparak biraz daha kavurma islemine devam ederek 3 su bardagi sicak su ilave
edin. Ayri bir yerde i1slatiimig olan tarhanayi ¢irparak tencerenin igine yavasga ilave edin. Nohut ilave ederek
etler iyice pisene kadar kaynatiniz. Tuz ve baharat ilavesi ile sicak servis ediniz.
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