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TOP SiS KOFTE

1 adet bitin dolmalik kirmizi biber (Tazesi yoksa tursusu)
300 gr. dana kiyma

1 bas sogan

1 adet yumurta

2-3 dilim bayat ekmek

1 cay bardagi sit

2-3 dis sarimsak

1 adet limon

3 ¢corba kasiJi galeta unu

1/2 demet maydanoz

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 ¢corba kasigi tereyad

Yeterince tuz, biber, kekik biberiye otu

YAPILISI:

Kirmizi biber tazeyse haslayip kabugunu alin. Kiiglk kiigik tavla zarn blytkliginde dograyin. Tursu
kullanacaksaniz, ayni sekilde kiiguk dograyin. Sodani soyup, irice rendeleyiniz. Sarmisagi soyup g¢entiniz. Her
ikisini kiymaya karigtinniz. Sttte yumusatip, ufaladiginiz bayat ekmegi ilave ediniz. Bir yumurtay! igine Kirip,
tuzunu biberini ekiniz. Ince kiyllmis maydanozu ekleyip, iyice yogurunuz. Kéfte hamurundan bir kasik alip
avunuzda top kofte yapiniz. Top koéfteleri 15-20 santim boyundaki tahta sislere geciriniz. Bir tavada zeytinyagini
ve tereyagini birlikte eritiniz. Kéfteleri galeta ununa bulayarak bu kizgin yagda bir iki dakika kizartiniz. Firini 200
derece Islya getirip, kizarttiginiz sis top koéfteleri bir tepside 15 dakika firinlayiniz. Sicak ikram ediniz.
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