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TOP KOFTE

Koftesi igin:

400 gram kiyma

1 sogan

Kimyon, karabiber, tuz, kekik
1 cay bardagi galeta unu
1 corba kasigi zeytinyagi
1 yumurta

Kremali patates igin:

3 adet patates

1.5 ¢ay bardagi ¢ig krema
1 cay bardagi sit

Tuz

Karabiber

Oncelikle kiymay! bir kabin igine alin. Uzerine rendelenmis sogani, yumurtayi, galeta ununu, zeytinyagini ve
baharatlar ekleyip iyice yogurun. Kiiglik kofteler yapin. Kizdiriimig bol yagdin iginde kizartin. Istenirse yanina ¢ok
yakisan bir firinda patates yapilabilir. Bunun i¢in patatesleri ince dilimler halinde dilimleyin. Uzerine sity, ¢id
kremayi dokun ve her tarafina iyice yedirin. 200 derecedeki firinda pismeye birakin. Her tarafi iyice kizarinca
firndan alip yanina kizarttiginiz kéfteleri dizip servis yapin.
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