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TOP KOFTE

500 gr. kiyma

2 adet yumurta

2 dilim kuru ekmek ici

50 gr. kasar peyniri rendesi

2 dis sarimsak

1 demet maydanoz

Yarim bardak stt

Bir limon

1 corba kasigi salca

Yeterince tuz, kéfte bahar karabiber, galeta unu ve zeytinyagi

YAPILISI:

Bir kap icinde, kiymayi, yumurtayi, ekmek icini, sOtd, ince kiyilmig maydanozu, dévilmus sarimsag, kasar
peyniri rendesini, limon kabugu rendesini, tuzu, karabiberi, k6fte baharini, 1 kagik zeytinyagini, iyice yogurarak
karistinin. 4 cm. capinda kig¢ik top seklinde koéfteler yapin. Bu kéfteleri duiz bir tepsiye dizin. Ustind bir bezle
Ortlp buzdolabina koyun. Bir saat kadar buzdolabinda kalsin. Tavada siviyadi isitip, kéfteleri bu yag icinde
kizartin. 6-8 dakika kadar surecektir kizartma isi. Kizaran kéftelerin yagini bir kagida emdirin. Soganli bir
domates salgasini hazirlayin. Kofteleri servis yaparken, isteyenler bu sicak domates salcasi ile beraber ikram
edin.

Not: Salcay! soJansiz yaparsaniz i¢ine biraz sirke koyun. Bu kofte, pilav ve makarna ile de ¢ok glizel ikram
edilebilir.
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