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TOP KEK

3 adet yumurta

1 cay bardadi portakal suyu
1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 corba kagsiJi tereyagdi
100 gram bitter gikolata
2 corba kasiJi kakao

2 su bardagi un

Uzeri icin:

50 gram bitter ¢ikolata

Tencereye tereyadini koyup eritin. Uzerine kakao ve cikolatay koyup karistirarak eritmeye devam edin. Sekeri
de igine ekleyip ocaktan alin ve karigimi biraz sogumaya birakin. Bu arada yumurtay ¢irpin ve igine portakal
suyunu ilave edin. Uzerine sekerli kakaolu karigimi koyup 5 dakika daha ¢irpin. Un, vanilya ve kabartma tozunu
ekleyip bu harci yaglanmis unlanmis kiiglk kek kaliplarina bosatin. 190 derecedeki firinda 30 dakika pisirip
firndan alin. Bu arada ¢ikolatayr benmari usulii isitin. Firindan ¢ikan minik kek kaliplarinin Gzerine surtin. Biraz
donmalarini bekleyin ve servis yapin.
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