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TOP KEK

Bir kek hamuru, herhangi bir un olabilir

1 kap kek susU

Badem ezmesi ya da parca gikolata, eritiimis

Susler (farkli renkte ¢ikolatalar, dovilmus fistik, renkli seker ve gikolata parcalari)

Kek hamurunu Uzerindeki tarife gore karistirip pisirin

Keki firindan ¢ikartin ve henliz sicakken pargalara ayirip genis bir kaseye koyun.

Keki iyice ufalayin

Kek slisinin tamamini kekin tzerine boca edin ve iyice karistirin

Karigimi klicUk parcgalar alip top seklinde yuvarlayin. Sonra bir kurabiye kadidina ve parsémene sarin.
Bir saat sogumasini bekleyin.

Cikolatay1 ya da badem ezmesini mikrodalgada eritin. Ocak Uzerinde eritiyorsaniz bir yemek kasigiyla
karistirmaniz gerekebilir.

Hazirladiginiz kek hamuru toplarina ¢ikolata eriyigine daldirip bir kenarda bekletin.

Eger istiyorsaniz, ¢ikolata eriyigine daldirdiktan sonra kek toplarini dilediginiz gibi susleyin.
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