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TOP KADAYIF TATLISI

125 Gr Sana Hamurigi

4 Damla limon (serbeti icin)

250 gr KADAYIF

3 Su Bardagi su (serbeti igin)

0,5 Su Bardag: St (sicak olacak)
2,5 Su Bardagi seker (serbeti igin)

Kadayiflar bir kaba alip yaglari ilave edip iyice tel tel acalim. Bir kliglk kase ya da ¢ay fincaninin igine bir parca
koyup ortasini agalim ve cevizi dolduralim Gzerini kapatip sikica bastiralim. Tepsiye ters ¢evirip 180 derece
firnda kizarinca cevizleri koyalim devam pisirelim. Cikar ¢cikmaz her birinin Gizerine birer kagik sicak sttl dokip
Uzerini kapatalim. Bes dakika sonra énceden hazirlayip soguttugumuz serbeti Uzerine d6kelim yine kapatalim.
Serbeti icin de su ve sekeri kaynatalim koyulasip agir akmaya baslayinca kapatip 3-4 damla limon dékelim.
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