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TOP HAMUR

Un

Siviyag

1 adet yumurta

2 yemek kasigi yogurt
1 cay kasigi karbonat
Tuz

Bir adet yumurta, iki yemek kasidi yogurt, biraz tuz, bir cay kasigi karbonat ve aldigi kadar unla yumusak bir
hamur yapin. Islak bez altinda 15-20 dakika kadar dinlendirin.MUmkun oldugunca az un kullanarak, merdane ile
1/2 cm genigliginde agin, biylk bir su bardagiyla daireler ¢ikarin, kalan hamuru tekrar yogurun ayni iglemi
tekrarlayin. Tim hamuru bu sekilde hazirladiktan sonra, kizgin ve bol sivi yagda kizartin. Sicak ya da soguk
servis yapabilirsiniz.
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