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TOP COREK

MALZEMELER

Yarim su bardagi erimis margarin
Yarim su bardagi toz seker
Yarim su bardag: st

Yarim su barda@ yogurt

2 adet yumurta

1 yemek kasidi rendelenmis portakal kabugu
10-15 adet kuru kayisi

1 kahve fincani kus Gzimi

1 cay kasigi tarcin

1 paket kabartma tozu

Aldig1 kadar un

YAPILIS TARIFI

Kuru kayisidar kiigtk kiiglk dograyin. Bir kabin igerisine eritilmis margarin, toz seker, sit, yogurt, yumurta,
rendelenmis portakal kabugu, kuru kayisi, kus Gzim, tar¢in ve kabartma tozunu koyarak karistirin.

Unu igerisine yavas yavas ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur yogurun. Hamurdan ceviz

blyUkliginde parcadar koparip yuvalayin. Toz sekere bulayip yaglanmis firin tepsisine dizin. 180 derecede
isitilmig firinda 30-35 dakika pisirin.
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