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TOP COREK

125 gr. tereyagi

1 fincan sivi yag

1 fincan yogurt

1 yumurta beyazi

1,5 cay kasigi tuz

5-6 cay kasig seker

2 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
1 bag dereotu

100 gram beyaz peynir
100 gram kagar peyniri
Alabildigi kadar un
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi
Susam

Tereyag eritilerek yogurma kabina aktarilir.

Uzerine sivi yag, yumurtanin beyazi, yogurt, tuz, sirke ve seker eklenerek karigtirilir.

Uzerine biraz un, unun da tzerine kabartma tozu konur.

Dereotu ince ince kiyilir, karistirma kabina eklenir, beyaz peynir ve kagar peyniri ince digli rendeden gegirilerek
karigtirma kabina eklenr.

Uzerine azar azar un ilavesi ile orta sertlikte bir hamur hazirlanir.

Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alinarak avug arasinda yuvarlanir.

Yagl kagit serilmis firin tepsisine dizilir, Gzerine yumurta sarisi strlip, susam serpilir.

180 derece firinda pigirilir.
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