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TOP GIKOLATA

200 gram ince kesilmis sutsiz eritme ¢ikolata,
ceyrek su bardagi krema,

30 gram margarin,

50 gram g¢ikolatali kek kirintisi,

2 tath kasigr meyve suyu,

yarim su bardag ¢ikolata susu

Bir finin tepsisini aliminyum folyoyla kaplayin. K¢tk bir kaba ¢ikolatayl koyun. Margarin ve kremayi da ki¢uk
bir tencereye alin. Kisik ateste karigimi kaynama noktasina getirin. Kaynamaya baglayinca gikolatanin tizerine
doékan, eriyene dek karistinin. Kek kirintilarini ve meyve suyunu ekleyin. lyice karisinca, buzdolabina koyarak 20
dakika kadar katilagtirin. Gikolatali hamurdan bir tatl kasigi kadar alarak elinizle yuvarlayin. Gikolata stslerini
yagl kagit Gzerine yayin. Gikolata toplarini yuvarlayarak, her tarafina suslerin yapismasini saglayin.
Hazirladiginiz toplari tepsiye dizin. Buzdolabinda 30 dakika kadar bekleterek, iyice katilasmasini saglayin.
Dilerseniz, kagittan kek kaliplari iginde servis yapin.
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