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TOP BOREK

100 gr margarin

1 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu
Tuz

Yeteri kadar un

I¢icin:

2 su bardagi lor peyniri
1 tath kasidi pul biber
8-10 dal maydanoz

1 adet yumurta beyazi
Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

Hamur malzemesi bir araya getirilir, yogrulur, yarim saat dinlendirilir. ic malzemesi karigtirilir. Daha sonra
hamurdan yarim limon kadar parcalar alinir cay tabaginda biraz bly(k agilir, yaglanmis tartolet kalibina
yerlestirilir. igine yeteri kadar i¢ konur. Uzerine aciimis kiick hamur pargasi kapatilir, kenarlarina bastirarak
yerlestirilir. Hamur bitene kadar ayni islemler tekrarlanir. Uzerlerine yumurta sarisi stir(iliir. Onceden isitilmig 185
derece firinda kizarana dek pisgirilir.
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