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TONTON PASTASI

1 adet pandispanya
200 gram ¢ikolata

300 gram krem santi

2 adet muz

1 corba kasigi tozseker
Muz esansi

Hazirladigimiz ya da hazir pandispanyayi, ortadan ikiye keselim. 7-8 santim ¢apinda bir bardak yardimiyla
yuvarlak yuvarlak keselim.

1 cay bardagi ilik suyu, 1 ¢orba kasigi dolusu tozsekerle tatlandirip, birkag damla muz esansiyla karigtiralim.
Kestigimiz pandispanyalarin her birini, 1 tatl kasigi gelecek sekilde bu suyla islatalim.

Cikolatay1 benmari usul eritip (su dolu bir kabi atese koyup, kaynattiktan sonra, Uzerine, igine ¢ikolatay!
koydugumuz bagka bir kabi oturturuz), hazirlayalim.

Egder hazir krem santi bulamadiysak, kremayi pudra sekeriyle ¢irparak koyu bir krem santi elde edelim.
Muzlar yuvarlak dilimler halinde kesip, hazirlayalim. Her bir pandispanyanin Ustlne birazcik krem santi
sUrdlkten sonra, yeterince muz dilimi yerlegtirelim.

Onun Uzerini krem santiyle kapladiktan sonra, benmari usull erittigimiz ¢ikolatayla kaplayalim.
Soguduktan sonra, 30 dakika kadar buzdolabinda dinlendirip, servis yapalm.
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