—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TON'LU TORTELLINI

1 kutu Dardanel Ton (160 g.)
1/2 demet maydanoz

2 adet kirmizi sogan

45 ml. siviyag

500 g. tortellini

20 g.un

200 ml. sit kremasi

1-2 yemek kasigi kapari

Tuz

Karabiber

500 g. tortelliniyi pakette belirtildigi sekilde haglayin.

Soganlari halka seklinde dograyip 45 ml.sivi yag ile agzi kapali bir kapta 5 dakika pisirin.

Soganlarin tGzerine 20 g. unu serpin. 250 ml. su ve st kremasini ekleyip

kaynatin. Tuz, karabiber ve 1-2 yemek kasigi kapari ekleyin.

Dardanel Ton[?u siiziin (yada yagi sizllmis Dardanel Poget Ton kullanin), ufalayip sosa katin ve isitin.
Suyunu stizdiguniz tortelliniyi tabaklara bollgtlrin.

Uzerine Dardanel Ton[?]lu sos ve kiyllmis maydanoz serpip servis yapin.
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