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TON'LU SPAGHETTI

2 kutu Dardanel Ton (160 g. x 2)
30 g. margarin

2 adet sogan

2 dis sarimsak

1 kutu Dardanel Sardalya
50 g. salatalik tursusu

1.5 demet taze sogdan
125 ml. kremsanti

80 g. kapari

300 g. sizme yogurt

1 tutam toz seker

30 ml. sivi yad

30 ml. limon suyu

1 adet yumurta sarisi

400 g. spaghetti

Tuz

Karabiber (taze ¢ekilmisg)

Hazirlanisi

Sogan, sarimsak ve 3 adet sardalyayi ince ince kiyin. Dardanel Ton[?u s(iz{in.

Salatalik tursularini kiigtik kiplere dograyin.

Taze sogani kiyin.

Margarini ve 15 ml. sivi yadi bir tencerede isitin.

Sogan, sarimsak, Dardanel Sardalya ve Dardanel Ton[?lun yarisini tencereye koyup gevirin. Kremsanti ve
slizme yogurdu katin, 5 dakika pisirin. Tuz, karabiber, toz seker ve limon suyu ile tatlandirin. Karigsimi plre
haline getirip slizgegten gegirin.

Kalan Dardanel Ton, kapari ve salatalik tursusunu sosa katin bir tagim kaynatin ve atesten alin. Yumurta sarisini
¢irptiktan sonra sosa ekleyin. Taze sogani ilave edin. Spaghettiyi dirice haslayip stizin. Spaghettiyi dnceden
isitilmig kaseye bosgaltin. Sosla karigtirip servis yapin.
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