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TON'LU SOSLU FIYONKLAR

1 kutu Dardanel Ton (160 g.)
20 g. tarhun otu

400 g. fiyonk makarna

2 adet sogan

1 dis sarimsak

45 ml. siviyag

30 ml. domates suyu

850 g. soyulmus domates
Tuz

Aci kirmizi biber

Toz seker

425 g. kuru fasuyle (haslanmis)
20 g. Kapari

Makarnayi paketteki tarife gére haglayip stizin.

Soganlari ve sarmisagi soyun, ince ince kiyin.

Yagi bir tencerede kizdirin, sodanlari ve sarmisagi pembelestirin. Domates suyu ve konserve domatesleri sulari
ile hazirladiginiz sosa katin. Tuz, aci kirmizi biber ve bir tutam toz seker ile tatlandirin. Agzi acik olarak 10 dakik
koyulasana kadar kaynatin.

Haslanmis fasulyeleri soguk suya tutun.

Dardanel Ton[?u siizdiikten (yada yagi siiziiimlis Dardanel Poset Ton kullanin) sonra irice pargalara ayirin. Her
ikisini kapari ve 10 g. kiyilmig tarhun otu ile birlikte hazirladiginiz sosa katin. Gerekirse yeniden tuz ve aci kirmizi
biber ile tatlandirin.

Fiyonk makarna ve kalan tarhun otunu ekleyip servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:34983 « adi:Ton'lu Soslu Fiyonklar « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:07.04.2025 - 17:49


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tonlu-soslu-fiyonklar-vt25763
http://www.tcpdf.org

