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TON'LU PEYNIR SOSLU SALATA

1 kutu Dardanel Ton (160 g.)

1 kutu Dardanel Misir (212 g.)

300 g. Dardanel garnitir

1/2 kavanoz kornison tursu

1/2 kavanoz Dardanel kézlenmis biber (580 ml.)
20 adet siyah zeytin

125 g. labne peynir veya yumusak beyaz peynir
1 adet limon

60 ml. zeytinyagi

Tuz

Maydanoz

GarnitarQ stzin.

Kdzlenmis biber ve kornison tursularini siizdirip kic¢ik kip seklinde dograyin.

Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin.

Misiri, garnitlrQ, zeytinleri, kdzlenmis biber ve kornison turgularini bir kapta karigtirin.

Peynir sosu icin bagka bir kapta labne peyniri veya yumusak beyaz peyniri limon, tuz ve zeytinyagi ile sivi bir hal
alincaya kadar mikser ile ¢irpin.

Salata karigiminin Gizerine peynir sosunu dokiin, stzdirip kiguk parcalara ayirdiginiz Dardanel Ton ve
maydanoz ile sUsleyerek servis yapin.
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