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TONLU MAYONEZLI POSE YUMURTA

Malzeme:

9 yumurta

1 desilitre zeytinyag,

1 desilitre et suyu,

100 gram ton baligi konservesi
1 limon,

4 ancuez filetosu,

1 kasik kapari.

4 kornison,

yeteri kadar tuz ve karabbiar
birkac damla sirke.

Yapimi : Yumurtalardan birinin sarisini birka¢ damla limonla ¢irparak képartmeli. Girpmaya ara vermeden buna
sicim gibi ince akitilarak zeytinyagini yedirmeli. Tuzlayip biberlemeli ve énce limon suyunu damla damla, sonra
et suyunu sicim gibi ince akitarak bu sal¢aya yedirmeli. En sonunda ince delikli sizgecten gegirilerek ezme
haline getirilmis ton baligini bu mayoneze katmali ve bununla iyice karigtirmal.

Beri yanda kalan sekiz yumurtayi icine birka¢ damla sirke akitilmig kaynar tuzlu suya teker teker kirip pose
yumurta olarak pisirmeli. Yumurtalarin ¢evresi pisen akiyle gevrilince hemen bir kevgirle bunlari kaynar sudan
¢ikarip soguk suya atmali. Boylece iclerinin katilagmasi 6nlenen pose yumurtalarin sagaklar bir bigak veya
makasla kesildikten sonra bunlari kayik bigimindeki bir servis tabadina dizenli bigimde yerlestirmeli. Uzerlerine
tonlu mayonezi yaydiktan sonra kaparileri ve dilimlenmis kornigonlari bu mayonezin Gizerine serpistirerek tabagi
sUslemeli ve buzdolabina kaldirarak iyice sogumayi birakmali.

Mayonezli pose yumurtalar buzdolabinda en azindan iki saat kaldiktan sonra servis tabagdina ¢ikarip, servis
yapmall.
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