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TONLU EZME KALIPTA

Kullanilacak malzeme (6 kisi icin):

300 gram ton baligi konservesi,

1/2 kilo patates.

50 gram sirkeye yatirimig kapari,

5 yumurta,

1 kasik hardal,

1 limon,

1 kutu veya kavanoz zeytinyagina yatiriimis anguez filetosu,
1 corba kasigi ketchap,

1/2 ¢orba kasig pismis domates salcasi,
2 bardak zeytinyag,

yeteri kadar tuz, kekik ve karabiber,

2 kornison.

Yapimi: Patatesleri iyice yikadiktan sonra tuzlu kaynar suya koyup iyice haslayin. Haglanmig patateslerin
kabuklarini soyup pompresten gegirerek bunlar pdre durucuna getirin. Ton baligini iyice ezdikten sonra ince
delikli bir sizgegten gegirerek yayvan ve buyUk bir porselen k&seye koyun. Bunun Ustline patates puresini
bosaltin. Kaparilerin yarisini kiyarcasina ince dograyin. Angtiezlerin bes - alti tanesini bir kenara ayirdiktan sonra
geri kalanini iyice ezip ince delikli bir siizgecten gecirin ve patatesli tona katin. Kiyilmis kaparileri bunlarin Gstiine
doékan. Karigimi iyice karistirip bir kenara birakin.

Beri yanda 2 yumurta sarisi, 1 tutam tuz, limon ve zeytinyagiyle bir mayonez hazirlayin. Mayonez hazirlaninca
bunu yavas yavas karistirirken ketcehap'i, pismis domates salgasini, hardall, yeteri kadar tuz ve biberi katin.
Mayonezin yarisini tonlu karigima kattiktan sonra 6bur yarisini salga K&sesine bogaltin.

Uc yumurtayi kati olarak hasladiktan sonra kabuklarini soyun ve bunlari dilim dilim dograyin veya ézel yumurta
kesme aletinden gegirin.

Ortasi delikli bir savarin kalibini zeytinyagina bulayin ve altina bir kenara ayrilmis olan anglez filetolariyle birkag
kapari ve yumurta dilimini dizenli bir bigimde yerlestirin. Sonra eldeki karisimin yarisini kaliba bogaltin. Bir
spatulayla dizleyip bunlarin tGzerlerine yumurta dilimlerini yayin. Kalan karisimi da ddkip spatulayla dizledikten
sonra kalibin agzini bir yag kagidiyle értn.

Buzdolabina kaldiracaginiz kalibi orada en azindan begs saat tutun. Bu sirenin sonunda dolaptan ¢ikarip bir
servis tabagina basasagi ederek oturtun.

Tabagin gevresini kornigon dilimleri, tim kapariler ve anc¢lez parcalariyle susleyip yaninda mayonez sal¢asi
oldugu halde servis yapin.

Servis tabadinin g6ze daha hos gériinmesini istiyorsaniz ezmenin ortasina sisli bir bigimde kesilmis bir limon
oturtun. Bunun Ustiine de mevsimine gore iyi yikanmig ki¢Uk bir domates veya iri bir kirmizi turp yerlestirin.
Tabagin ¢evresine de domates dilimleri ve kirmizi turp pargalan koymaniz mimkindir. Bu arada tabagin tam
ortasina ve ¢evresine birkag yaprak maydanoz da koyabilirsiniz. Bu glizel yemegi ordévr olarak servis yapmaniz
mUmkn oldugu gibi ikinci veya U¢Uncu bir tabak olarak da sofraya ¢ikarmaniz mimkindur.
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