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TON'LU DOMATES SOSLU MAKARNA

1 kutu Dardanel Ton (160 g.)
15 g. toz seker

400 g. serit makarna

2 adet sogan

1-2 dis sanmsak

45 ml. siviyag

30 g. siyah zeytin

4-5 adet soyulmus domates
1 demet feslegen

Tuz

Karabiber

Acl biber

Makarnayi tuzlu suda haglayin.

Sogani kiyin, yagda kavurun. Sarmisadi ve domatesleri kavurdugunuz sogana ekleyip kapagi kapali olarak 10
dakika pisirin. Diger tarafta zeytinin ¢ekirdeklerini ¢ikartin.

Tuz, karabiber, toz seker ile sosa ilave edin.

Feslegeni saplarindan koparip serit serit kesin, kliclk yapraklarini butin birakin.

Dardanel Ton[?u slzlp (yada yadi siiziimls Dardanel Poget Ton kullanin) ufalayin ve sosun igine katin.

Tdm karisimi makarnanin Ustiine koyup servis yapin.

ML® Domates Soslu Makarna icin tiklayin
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