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TONIKLI KEK

http://www.hurriyet.com.tr

1 paket sade kek-un

150 gram eritilmis ve ilitilmig margarin

1 su bardag siveps (Schweeps) tonik
Iinin harct:

1 su bardagi ezilmis beyaz peynir

Yarim su bardagi ince kiylmis maydanoz
Yarnim su bardagi ince kiyilmig dereotu
Uzeri igin:

1 adet ¢irpilmig yumurta

2 yemek kasigi ¢brekotu

Derin bir karistirma kabina, kek unu, tereyagdi ve tonigi dékip, kasikla iyice karistirin. Ya kasik ya da spatula
kullanin. Bir tarafta da i¢inin harcini, yani peynir, maydanoz ve dereotunu karigtirip, hazirlayin.

Ote yandan yuvarlak, 20-25 santimetre ¢apindaki yapigmaz bir kalibin icini ve kenarlarini iyice yaglayin. Civik
hamurumuzun yarisini, bir kasik yardimiyla kabinizin altina yerlestirin. Uzerine peynirli harcinizi bir glizel yayin.
Sonra da kalan civik hamurunuzu bu harcin Uizerine yerlestirin. En son asamada ise ¢irpiimis yumurtayi kekin
Uzerine gezdirip, ¢orek otunu serpigtirip, firina verin.

175 derecedeki firinda 35 dakika pisirin ve iinmasini bekleyip, dilimleyip servise sunun.
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