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TONBALIKLI KIMVBAB

https://koreyemek.blogspot.com

tonbalik 1 paket

kim 4 tane

susam yaprag (yada kivircik)16 yaprak
salatalik 2 tane

bab(pilav)

danmuji(sari turp) 4 dilim

Normal kimbabla 6n hazirlama aynidir. pilav suda haglanir. tuz ve susami koyup karigtirir. susam yapragi
buyikse 2-3 tane klgukse 4 tane pilavin Ustiine konur. susam yaprak yoksa kivircik kullana bilirsiniz. ama
yaprakdaki suyu iyice silmeniz gerek.

yesil sosu Wasavidir. Kore ve Japonda Sasimi yerken ¢ok kullanilir. ac biberden yapilan sosu oldugu igin ¢ok
aclidirr. sulu sosu ise bir islem yapmadan kullana bilirsiniz ama toz halindeyse bir az su katip sosu sekilde
yapimaniz razim.

Wasavi sosunu susam yapragin Uzerine incecik surtin. fazla sirmemeye ¢aligin. ¢iinkd ¢ok achidir.

Ton baligin igindeki yagi iyice stizlin. sonra susam yapragin Ustiine koyun.

damak tadiniza gére tonbaligin yanina yumurta konulur salatalik konulur ne isterseniz.

Ben ise salatatikla sari turp(Danmuiji) koydum. onlar dértgen sekilde julen dogranir.

ayni sekilde kimbab aletin yardimyla Rulo yapilir. 2 cm kadar yuvarak sekilde kesin.
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