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TON SALCASI

Kullanilacak malzeme :

1 bardak zeytinyagi,

1 yumurta,

1 limonun suyu,

100 gram konservelenmls ton balidi,
zeytinyadh dort anclez filetosu,

1 corba kasigi kapari,

2 kornigon (ktguk hiyar tursusu),
karabiber ve tuz.

Yapimi : Ton baligl, angiiez filetolar, kapariler ve kornigonlar ince ince kiyllarak iyice karigtirilir.

Beri yanda yumurtanin sarisi blyuk bir kdseye konur. Uzerine bir tutam tuz serpilir. Sonra telle ¢irpilirken
zeytinyadl damla damla dékdlir. Karisim koyulagsmaya, yumurtanin rengi de agik bir renk almaya baslayinca
¢irpmaya ara vermeksizin birkag damla limon suyu damlatilarak sulandirilir. Karigim sulaninca yine azar azar
zeytinyadi katilir ve girpilarak koyulagtirilir. Bdylece birkag defa limonla sulandirarak birka¢ defa da zeytinyagdiyla
koyulastirarak bir bardak zeytinyagdi bitinceye kadar mayonez girpilir.

Sonunda gerekirse tuz ve karabiber katilir ve birkag kere daha karistirilan mayoneze dnceden kiyilarak
hazirlanmig olan ton balidi, anglez filetolari, kapariler ve kornigonlar katilir.

Bu salca, haglanmig ve dilim dilim kesilmis dana ségusuyle cok iyi gitmektedir. S6gus dilimlerinin lzerine sal¢ca
doékaldikten sonra servis tabaginin Usti kapakla 6rtalir ve soguk bir yerde iki saat bekletildikten sonra servis
yapilir.
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