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TON RAVIOLI

I¢ dolgu igin:

2 kutu Zeytinyagh Dardanel Ton (yagi sizidlmug)
1 demet maydanoz (yapraklari ayiklanmig)

1 cay kasigr kekik

Ravioli igin:

200 gr.un

2 adet yumurta

Ayrica...

1/2 demet roka (ayiklanmig)

5 adet kiraz domates (ortadan ikiye kesilmis)
2 yemek kasigi zeytinyagi

I¢ dolgu i¢in Dardanel Ton, maydanoz ve kekidi mutfak robotundan gegirerek plre haline getirin. Buzdolabinda
10 dakika dinlendirin.

Ravioli hamuru igin bir karistirma kabina unu ve yumurtayi koyun; pirizsiz bir kivam alincaya kadar yogurun.
Elde ettiginiz hamuru 10 dakika tstl kapali olarak dinlendirin.

Dinlenen hamuru ortadan ikiye kesin. Merdane yardimi ile her iki hamuru da 1 cm. kaliniginda agin.

ilk hamurun izerine 5 cm. araliklarla, cay kasigi dolusu i¢ dolgu koyun. Bos kalan yerlere fircayla su striin ve
actiginiz diger hamuru Uzerine dizgln bir sekilde birakin. Parmaklarinizla hafifge bastirarak i¢ dolguyu
dagitmadan hamuru birbirine yapistirin. Daha sonra bir bigak yardimiyla hamuru esit karelere kesin. Raviolileri
bol tuzlu kaynar suda yaklasik 5 dakika haslayin ve stizdlriin. 1/2 ¢ay bardag haslama suyunu ayirin.

Kabaca dogranmis rokay ayirdiginiz haslama suyunda haslayip sziin. Rokayi zeytinyagi ile tatlandirip servis
tabagina alin. Uzerine raviolileri koyun. ikiye kestiginiz kiraz domateslerle siisleyip servis yapin.
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