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TON BALIKLI TART

2 kutu ton balidi

1 demet dereotu(ince dogranmig)
6 7 adet salatalik tursusu

3 dal taze sogan

1 adet limonun suyu

Tart Hamuru igin:

2 bardak un

1 adet yumurta

100 gr margarin

1 fiske tuz

Tart icim tim malzemeleri cam kasede yogurun. Gok yumusak olmamali ki kalipta seklini korusun ve ¢itir olsun.
Tart kaliplarini yaglamaya gerek yok ¢tink(i hamurumuz yeterince yagl. Hamuru iyice bastirarak geklini verin.
Ince olmasindan korkmayin. Sadece yirtiklar olmasin. Firini 175 dereceye ayarlayin. Mini tartlar yerlestirin ve
20-25 dakika pisirin. Gikarip kenarda sogusun. Tonbaliginin yagini stiziin. Blendira tonbaligini derotunu salatalik
tursusunu tuzu ve limon suyunu koyup karistirin.Bulamag gériinimuanden korkmayin, ¢catalin ucuyla tadina bakin
tuz limon ayarini yapin. Cam kaba aktarin, dogranmis taze sogani ekleyip karistirin Mini tartlara kasik yardimiyla
koyun.Tursu parcalari ile stsleyebilirsiniz .
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