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TON BALIKLI RISOTTO

125 gr (8 gorba kasigi) tereyagi

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

1 dis sarimsak (dévulmus)

500 gr (2+2/3 su bardagi) piring

5+1/2 su bardag kaynar tavuk suyu

500 gr ton baligi konservesi (yadi stizGimus)
75 gr (1/2 su bardagi) kasar peyniri rendesi

BuyUk bir tencereye 6 ¢orba kasigi yagd koyup orta ateste kizdiriniz. Sogan ve sarimsagi koyup, arasira
karistirarak 5-6 dakika, sodanlar pembelesene kadar pisiriniz.

Pirinci katip, agir ateste sik sik karistirarak 5 dakika kavurunuz. tavuk suyunun yaklasik yarisini katip, atesi
piring surekli fokurdayacak bigimde ayarlayiniz. Pilavi arasira ¢atalla karistiriniz. Piringler sisip asagdi yukari
bitln suyu emince, kalan tavuk suyunu ekleyip, pilavi suyunu ¢ekip yumusayana kadar pisiriniz.

Ton baliklarini katip 2 dakika karigtirarak pisiriniz. Kalan 2 ¢orba kasigi yag ve peynir rendesini katip 1 dakika
daha, sik sik karistirarak pigiriniz. Tencereyi atesten alip, tonlu rizottoyu isitilmig bir servis tabagdina aktararak,
servis ediniz.

© lezzetler.com tarif no:64023 « adi:Ton Balikli Risotto « génderen:bitmeyen sarki « indirme tarihi:14.03.2025 - 14:52


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ton-balikli-risotto-vt49046
http://www.tcpdf.org

