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TON BALIKLI RIGATONI

340 gram rigatoni (blyUk kalem) makarna

2 yemek kasigi tereyagi

225 gram brokoli

1 adet sari ya da dolmalik kirmizi biber

4 adet taze sogan

1 yemek kasigi kiyilmis feslegen

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigdi taze ¢ekilmis karabiber

340 gram ton baligi (ya da kilgigindan arinmig beyaz etli bir balik)
Yarim limonun kabugdu (Ince seritler ¢ikariimig)
2 yemek kasigi limon suyu

1 dis sarimsak (soyulmus, ezilmis)

1 cay kasigi soyulmus ve ¢ekilmis zencefil kdku
150 ml yagsiz krema

Makarnayi haglayip stzin. Bu arada tereyagdini blyik bir tavada kizdirin, brokoli, biber, taze sogan, feslegen,
tuz ve karabiberi ekleyin. Kapagi kapali olarak 5 dakika kisik ateste pisirin. Ton baligini, limon kabugdu seritlerini
ve suyunu, sarimsakla zencefili koyun, arada bir karistirarak 5-6 dakika, ya da baliklar pembelesinceye dek
¢evirin. (Limon kabugundan seritler gikarmak icin yapilmis bir mutfak gereci kullanabilirsiniz). Kremayi ekleyip
atesi orta ayara getirin. Sos kaynayinca 2 dakika daha karigtirarak pisirin. Stiziimis makarnayla karistirip servis

yapin.
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