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TON BALIKLI PizzA

4 kisilik

2 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya

1 kutu ton baligi konservesi
1 cay bardagi misir

3 adet sivri biber

2 adet domates

5-6 adet mantar

Kasar peyniri rendesi

2 ¢orba kasiJi salgca

Hamur igin unu bir kaba eleyin. Ortasini havuz gibi agin. Kuru mayayi ortaya dokiin. Uzerine biraz ilik su ilave
ederek karigrin. Undan da biraz alin. Hepsini birlikte civik bir hamur haline getirin. Uzerine un serpistirip,
kapatin. Bir stre bekletin. Unun Uizeri ¢catiama-ya basladijinda kenarlarda kalan unu da biraz suyla birlikte
mayall hamurla karigtirin. Yumusak bir hamur elde edin. 1 saat bekletin. Bu slirenin sonunda, yaglanmig bir firin
tepsisine yayin. Salcayi biraz suyla sulandirin. Hamurun Gzerine sirin. Kasar peyniri ren-desiyle kaplayin. Sivri
biberleri dograyin. Mantarlari dilimleyin. Hamurun Gzerine serpistirin. Pargalara ayriimig ton baligini yerlestirin.
Misiri serpigtirin. Son olarak yuvarlak halkalar halinde dogranmis domatesi de koyun. Sicak firina alp, hamurun
alt pembelesene dek pigirin.

Not: Dilerseniz salgayla birlikte bir gorba kasigi da ket¢ap kullanmaniz mimkin. Ayrica pizza malzemelerini
zenginlestirmek i¢in sogan da kullanabilirsiniz.
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