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TON BALIKLI PILAV

2 bardak piring

1-2 adet domates veya 1 kasik salca

1 cay bardagi zeytinyag

2 adet sogan

4 bardak su

Tuz

Karabiber

1 Kutu ton bal@i konservesi (180 gram)

Zeytinyagini bir tencereye koyup i¢ine ince ince dogranmis sogani koyup pembelesmeden kavurun. Sonra
kabugu soyulmus ¢ekirdekleri ¢ikarlmis ve findik buyUkliginde dogranmis domatesleri, yoksa sulandiriimis
salgayi ilave edip 1 -2 kez karistirin. Yagi suzilmus ton balgi konservelerini de atip bir iki defa daha karistirip, 4
bardak su koyun. Tuz ve karabiber atin. Su kaynayinca islatilmig ve yikanmig pirinci ilave edip pilavi pigirin.
Demlenmeye birakin. Dolmalik biberleri enine keserek bir servis tabadina yerlestirin. Pilavi iyice karigtirarak
servis yapin.
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