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TON BALIKLI PESTO SOSLU MAKARNA

1 adet 160 gr. konserve ton balığı
100 gr makarna
10 gr pesto sos
1 diş sarımsak
30 gr krema
Tuz
Karabiber
Tereyağı
Parmesan
20 gr makarna suyu
1 dal maydanoz
1 dal dereotu
20 gr sızma zeytinyağı

Öncelikle makarnaları haşlamak için geniş bir tencerede suyu kaynatın. Bir teflon tava içerisine zeytinyağını ve
konservenin yapını ilave edin. Kabukların soyduğunuz ve dilimlediğiniz sarımsakları tavaya koyun. Sarımsakları
pembeleşinceye kadar kavurun ve ardından ton balığını, ince ince kıymış olduğunuz maydanozu ve dereotunu
ilave edin. Makarna suyu ile pesto sosunu ve kremayı ekleyin. Tüm malzemeleri güzelce karıştırın. Haşlanan
makarnaları ekleyin. Karabiber ve tuzu ilave ettikten sonra tereyağını ve rendelenmiş parmesanı ilave edin.
Pişen ton balıklı pesto soslu makarnanızı servis tabağınıza alabilir, üzerini parmesan ile süsleyerek servis
edebilirsiniz.
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