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TON BALIKLI OZEL SOSLU SANDVIGLER

14 adet Kérpe marul yapraklari
14 adet mini bos sandvig

6 corba kasigi mayonez

3 corba kasigi yogurt

15 adet kornigon tursu

10 dal taze kekik

1 corba kasigi haghas tohumu
1 tath kasidi kirmizi pul biber
4-5 tur taze ¢ekilmis karabiber
1 cay kasigi tuz

1 kutu ton balig

1 adet kirmizi sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

6 corba kasigi mayoneze, kup kiup dogranmig 15 adet kornigon tursu ekleyip karistirin. 10 dal kekigi de yesil
rengini verebilmesi i¢in havanda déverek mayoneze ekleyin. Son olarak 3 gorba kasigi yogurt, 4-5 tur ¢ekilmis
karabiber, 1 corba kasigi hashas tohumu ve aci sevenler igin 1 tath kasigi kirmizi pul biberi de ilave edin ve tim
malzemeleri tatlar birbiri gegsin diye iyice karigtirin. Sandvicler igin ideal sosunuz hazir.

Kirmizi sodani halka halka dograyip, tavada 1 ¢orba kasig tereyaginda karamelize olana dek ara ara karistirip,
pisirin.

Sandvicler icin sos tarifini yari oraninda hazirlayip, igine 1 kutu ton baligini stizerek ekleyin ve iyice karistirin.
Once ekmegi ikiye bolun. Igine bolca ton balikli sostan koyun lizerine de soganlari ve marulu yerlestirin, servise
hazir.
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