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TON BALIKLI MISIRLI TART

Tart Hamuru:

1 cay bardag! yogurt

3 cay bardagi un

1 cay bardagi sivi yag

1 cay kasig tuz

1 adet kabartma tozu
Uzeri Igin:

160 gr. konserve ton baligi
7-8 adet kornison tursu

2 adet haglanmig yumurta
4-5 yemek kagigi mayonez

Kornigon tursuyu ve yumurtalari rendenin iri tarafi ile ayri kaplara rendeleyin.

Rendelenmis tursuyu, ton baligini ve mayonezi birbiri ile iyice karigtirin

Yogurma kabina tart hamuru malzemelerini koyup yumusak bir hamur hazirlayarak 10 dk. dinlendirin. Dinlenen
hamuru yagladiginiz 28 cm[7]lik tart kalibina esit kalinlikta yayarak, énceden isitiimis 175 derece firnda 15 dk.
pisirin.

Firindan ¢ikardiktan sonra iyice sogutup, diiz bir servis tabagina ters cevirin. Ters ¢evirdidinizde ortadaki
bosluga énce mayonez ve tursu ile karnstirdiginiz ton baligini, sonra rendelediginiz yumurtayi en sonra da misir
konservesini bastirarak yayin. Daha sonra dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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