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TON BALIKLI MAKARNA

1 paket kadar makarna

200 gramlik ton baligi konservesi
2 yemek kagigi ile zeytinyagi

6 tane taze cherry domates

1-2 dis sarimsak

1 su bardag kadar haglanmig misir
1 su bardagi dolusu siyah zeytin
Geyrek demet feslegen

1 tath kagidi ile kapari

1 cay kasigi ile tuz

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Makarnayi kaynar suda 8- 10 dakika kadar haslayin.

Sosunda kullanmak Uzere 1 ¢ay bardag ile haglama suyundan ayirin.

Makarnay stizlmesinden sonra bir kenarda sudan gecirmeden bekletin.

Ton balikll makarnanin sosunu hazirlamak i¢in; sarimsagi rendeleyin.

Kapari gigekleri ve feslegeni ince olarak kiyin.

Cherry domatesleri ortadan ikiye bolln.

Zeytinyagini orta atesli bir tencerede kizdirin.

Dogranmig cherry domates ve rendelenmis sarimsagi ilave ederek 2 dakika kadar kavurun.

Yagini stizdiguniz ton baligi konservesini ekleyerek domatesler suyunu ¢cekene kadar sosu pisirmeye devam
edin

Sonra siraslyla; haglanmis misiri, siyah zeytini, dogranmis feslegeni ve kapari, tuzu ve karabiberi bu sosa katin.
Haslama suyundan ayirdiiniz sosu da icine ekleyin ve kisik ateste iyice kaynatin.

Hazirlamis oldugunuz haglanmis makarnayi ve ton baligi harcini bir tencerede harmanlayin.

Sicak olarak servis edin.
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