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TON BALIKLI KROKET

3 kutu Zeytinyadh Dardanel Ton

1 adet yumurta

2 yemek kasigi un

Y2 demet maydanoz

1 dis ince dogranmig sarimsak

1 cay kasigi kimyon

2 cay bardagi rende kagar peyniri
2 gay bardagi galeta unu

Tuz ve karabiber

Kizartmak igin aygicek yagi

Maydanozu kabaca dograyip bir karigtirma kabina aliyoruz.

Uzerine rende kasar peyniri, galeta unu, un, sarimsak, kimyon, karabiber, tuz ve yumurta ekliyoruz.
Zeytinyagh Dardanel[?i agip yagini stiziiyoruz.

Karistirma kabina ton baligini ekleyip; harci ele yapismayacak kivama gelinceye kadar yoguruyoruz. Eger
yapisiyorsa biraz daha un ekleyebilirsiniz.

Balikli harci yuvarlayarak kroket sekli veriyoruz. En az 15 dakika derin dondurucuda dinlendiriyoruz.
Ardindan kroketleri ¢ok az su ile islatarak galeta ununa buluyoruz.

Kroketleri kizgin yagda ¢evirerek altin sarisi oluncaya kadar kizartiyoruz.
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