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TON BALIKLI KREM SOSLU PENNE (FRANSIZ)

MALZEMELER

40 gr ton baligi

20 gr dana jambon

1 tatli kasigi dolusu kapari

2 yemek kasigi krema

Yarim cay kasigi muskat

Yeteri kadar tuz, beyazbiber

110 gr penne makarna (Yaklasik 1/5 paket)
1 yemek kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak

YAPILIS TARIFI

Penneyi 8-10 dakika haslayin. .

Tavaya zeytinyadi ve sarimsak koyup soteleyin. Igerisine ton baligi,
kapari, jilyen dogranmis jambon, muskat, tuz, biber ve kremayi ilave
ederek sosu hazirlayin.

Makarna ile karistirip, dereotu ile stisledikten sonra servise sunun.
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