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TONBALIKLI KANEPELER

1/2 paket milféy hamuru

1 adet kirmizi chili biberi

3 sap kekik

2 adet kirmizi sogan

10 ml. zeytinyad

180 gr. tonbalidi (konserve)
1 adet portakal

10 gr. kapari

Portakali soyup 6 esit dilime kesin. Milféy hamurunu ¢ézilmeye birakin; ardindan yaprak yaprak ayirin.
Hamurlari ikiye kesip 8 cm. ¢apinda bir su bardagi yardimiyla daireler ¢ikartin. Daireleri yagh kagit serili tepsiye
yerlestirip, 225° C'de isitilmig firinda 8-9 dakika pisirin. Chili biberin ¢ekirdeklerini ¢ikartip kiyin ve nane
yapraklari ile karistirin. Soganlari soyup halka dograyin ve zeytinyagi ile karigtirin. Tonbaldi, portakal dilimleri,
sogan halkalari, kapari ve chili biberini hamurlarin Gzerine paylastirin. 8 dakika daha pisirin.
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