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DARDANEL TONLU FIRINDA MAKARNA

1 paket makarna

1 paket Dardanel Ton Aclli
1 paket Dardanel Ton Salata Misirli
Besamel sos icin:

2 yemek kasigi un

2 yemek kasi§i tereyagi

1 litre st

Muskat rendesi

Karabiber

Tuz

Uzeri igin:

Kasar peyniri rendesi

Makarnayi haslayip sGziin. Bu sirada bir sos kabinin igerisinde yagi eritip igerisine unu ekleyip un kokusu gidene
kadar kavurun.

S0tu ekleyip kivam alana dek devamli karigtirin. Kivam alinca baharatlarini ekleyip karistirin ve ocaktan alin.

Bir kabin icerisinde makarna, besamel sos, Dardanel Ton Acili ve Dardanel Ton Salata Misirliyi karistirip bir firin
kabina ekleyin.

Uzerine rendelenmis kasar peyniri ekleyip 6nceden isitilmis 180 derecelik firinda Gzeri kizarana kadar pisirip
servis edebilirsiniz.
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