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TON BALIKLI FETTUCCINE

500 gram fettuccine makarna
250 gram ton baligi konservesi

2 yemek kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak (ezilmis)

1 klicUk sogan (ince dogranmig)
200 ml krema

1 tatlh kasidi limon kabugu rendesi
1 tath kasidi taze limon suyu

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Taze maydanoz veya dereotu (ince dogranmis)
Parmesan peyniri (servis igin)

Derin bir tencerede suyu kaynatin, igine biraz tuz ekleyin ve fettuccine makarnayi paketin Gzerindeki talimatlara
gbre al dente kivaminda haglayin.

Suyunu sizin, biraz zeytinyagi ile karistinp bir kenara alin.

BuyUk bir tavaya zeytinyagini alin ve isitin.

Sarimsak ve sogani ekleyip pembelesene kadar soteleyin.

Tavaya kremayi, limon kabugdu rendesini ve limon suyunu ekleyin.

Karigimi diisik ateste 2-3 dakika kaynatin.

Tuz ve karabiberle tatlandirin.

Sizulmas ton balidi etlerini sosun igine katin ve birka¢ dakika boyunca karistirarak pisirin.
Haslanmis fettuccineyi tavaya ekleyin ve sosla iyice karigtirin.

Makarnayi tabaklara alin, Gzerine taze maydanoz veya dereotu serpin.

Rendelenmis parmesan peyniri ile servis edin.
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