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TON BALIKLI DIP SOS

250 gram konserve ton baligi
4 su bardagi su

1 adet limon

125 gram zeytinyagi

2 adet yumurta

2 corba kasigi mayonez

Bir ka¢ damla tabasco sosu
1 cay kasigr kekik

1 cay kasigi tuz, karabiber
1 adet yesil elma

6 dilim tost ekmegi

Bir ka¢ yaprak nane

Ton baliklarinin yagini stiztg robota alip ezerek pure haline getirin.

Hazirladiginiz ton paresine yagdi ekleyip kdpUkll bir krema kivamina gelinceye kadar robotta 2 dakika karistirin.
Karigimi derin bir k&seye alin.

Yumurtalari ayri bir kaseye kirip ¢irpin. Mayonez, tabasco sosu, tuz, karabiber ve kekigi ilave edip diizgiin bir
karisim oluncaya kadar ¢irpmaya devam edin. Elmayi kabuguyla dilimleyin. Mayonezli sosu ton ptresiyle
kanistirip buzlukta 2 saat bekletin. Gozillnce kiigUk sos kaselerine alin. Ekmekleri kalp seklinde kesip kizartin.
Nane, ekmek ve elma dilimleriyle stsleyip servis yapin.
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