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DARDANEL TON BURGER

2 adet Klasik Dardanel Ton
1 adet sogan

Yarin bag feslegen

1 tutam kignis

Yarim bag nane

1 adet kirmizi biber

1 adet ki¢uk limonun suyu
5 adet roka yapragi
Domates

Cheddar peyniri

Kornigon tursusu
Hamburger ekmegi
Zeytinyag!

Tuz

Karabiber

Mutfak robotunun i¢ine Klasik Dardanel Ton, feslegen, nane, sogan, kisnis ve limon suyunu atin ve karigtirin.
Katilasmasi igin un ve yumurta katip tekrar karigtirin. Daha sonra malzemeyi ekmeginizin biyUkligine gore esit
parcaya bdlin, 1 saat buzdolabinda bekletin.

Hamburger koftelerini tavada zeytinyagi ile arkal 6nlu kizartin. Tavanin diger ucunda hamburger ekmeklerini
kizartabilirsiniz. Kizaran burger ekmeklerini tabaga alin, Gzerine mayonez strin. Tonlu kéfteyi yerlestirin.
Domates dilimi, kornigon tursusu, cheddar peyniri ve roka ile zenginlestirip servise sunun.
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