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TON BALIKLI BURGER

4 poset yagi stuzlilmus Zeytinyadh Dardanel Ton
2 cay bardagi galeta unu
1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigr kekik

2 adet taze sogan

2 yemek kagsigi mayonez
2 dilim hellim peyniri

Tuz ve karabiber

Ayrica...

4 adet hamburger ekmegi
1 adet domates

4 adet kornigon tursu

4 adet marul yapragi

Hellim peynirlerini ufak kupler halinde dogruyoruz.

Taze sogani temizledikten sonra ince ince dilimliyoruz.

Bir karistirma kabina taze sogdan, hellim peyniri, galeta unu, pulbiber, kekik, tuz, karabiber ve mayonezi
koyuyoruz.Eger karigim tam olarak birlesmiyor ise 1 yemek kasigi mayonez daha koyabilirsiniz.

Yag stizlilmis Zeytinyagh Dardanel[?]i agiyoruz.

Karistirma kabindaki malzemelere ekleyip elimizle iyice yoguruyoruz.

Elde ettigimiz hargtan parcalar aliyoruz ve kéfte sekli veriyoruz.

Koftelerin her iki tarafini teflon tavada 3'er dakika pisiriyoruz.

Hamburger ekmeklerinin i¢ine sirasiyla marul, kéfte, domates ve tursu koyuyoruz. Ekmekleri kapatiyoruz. Ton
Balikli burgerlerimiz hazir. Yaninda ketcap ve mayonezle servis yapabilirsiniz.
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