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TON BALIGI YAHNISI

1 corba kasigi naturel zeytinyagi

500 g sogan (ince dogranmig)

1 kg patates (kabuklari soyulup, ince dilimlenmis)

500 g konserve tane misir

1/2 dolmalik biber (sap ve ¢ekirdekleri temizlendikten sonra, kiip bi¢ciminde dogranmig)
6 damla acibiber sosu

500 g tonbalig, orkinos ya da kiligbaldi (derisi soyularak, soguk su altinda iyice yikanip kurulandiktan sonra,
kugbas! dogranmig)

1250 g olgun domates (kabuklari soyulup, ¢ekirdekleri ¢ikarildiktan sonra dogranmig)
1/4 tath kasigi tuz

bir tutam karabiber (taze ¢ekilmis)

maydanoz yapraklari (sisleme i¢in; istege bagh)

BuyUk bir tencereye zeytinyagdini koyup, tencereyi orta atese oturtarak,yagdi isitin. Isininca bir tabaka sogan,
Ustline de bir tabaka patates dilimi déseyip, misirlarin ve dolmalik biber pargalarinin yarisini Ustlerine serpistirin.
Birkag damla acibiber sosu damlatip, bir tabaka balik parcasi ve birtabaka domates désedikten sonra, eri Uste
tuzun yarisini ve karabiberin yarisini serpin. Kalan malzemeyi ayni sirayla tabakalar halinde désemeyi sirddrip,
bitin malzeme bitince tencerenin kapagdini kapatin ve yahniyi patatesler yumusayincaya kadar (yaklasik 45
dakika) pisirin. Tencereyi atesten alip, yahniyi 6 gorba k&sesine bélustirin ve maydanoz yapraklariyla (istege
bagl) susledikten sonra, servis yapin.
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