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TON EZMESI

kullanilacak malzeme (6 kisi icin):

300 gram konserve edilmis ton balidi,

50 gram kapari,

1/2 kilo patates,

2 yumurta,

1 demet maydanoz,

1 limonun suyu,

50 gram kadar cesitli tursu (kornison, pancar, kirmizi biber, patlican, arpacik sogani gibi),
2 bardak kadar zeytinyagi,

yeteri kadar tuz.

Yapimi :

Maydanozlari temizleyip bol suda yikadiktan sonra kiyarcasma ince dogramall.

Patatesleri bol suda iyice yikadiktan sonra bir tencereye koymali. Ustlini drtecek kadar su doldurmali. Bir kasik
da tuz serpmeli ve kabi atese oturtmali. Pata. tesler haslaninca bunlarin kabuklarini soy. mali ve pompresten
gecirip plre durumuna getirmeli.

Ton baligini ince delikli slzgegten gegirerek pire durumuna getirmeli. Sonra bu ton ezmesine suyu stizlldikten
sonra ylkanmig kaparilerin yarisini kiyarak katmali. Kiyilmig maydanozu da serpigtirdikten sonra bunlari
karistirarak ton ezmesine yedirmeli. Bu is tamamlaninca bu defa ton ezmesiyle patates puresini karigtirarak
bunlar birbirlerine yedirmeli, bir kenarda onbes dakika kadar dinlendirmeli. Bu arada yumurtalarin sarilari, bir
tutam tuz, 1 limonun suyu ve iki bardak kadar zeytinyagindan yararlanarak bir mayonez hazirlamali. Mayonez
hazirlaninca yarisini bir kaba koyup buz dolabina kaldirmali. Obur yarisini da bir kenarda dinlendiril-mekte olan
tonlu patatesli ezmeye azar azar katip kanstirmali. MimkUnse balik bigimindeki yoksa her-herhang! bir kalibi
zeytinya@ina bulamali. Bunun icine pire karigimini tahta kagsikla bastirarak yerlestirmeli. Bir spatulayla ezmenin
Ustlnid de duzelttikten sonra kalibi buz dolabina kaldirmali. Kalip buz dolabinda iki-ikibuguk saat kadar kaldiktan
sonra ¢ikarmali, kaynar suya batirip yarim dakika kadar tuttuktan sonra servis tabagina basasagi ederek
icindekini tabaga aktarmali. Dolaptaki mayonezi de bunlarin Ustiine yaydiktan sonra bir kenara ayriimis
kaparilerle ve sisll bigimlerde dilimlenmis tursularla yemegin Ustind sistetneli, tabagi tekrar buzdolabina
kaldirmal.

Yemek vakti gelince tabagi dolaptan alip sofraya gétirmeli ve servis yapmali.
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