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TON BALIGI EZMESI KANEPESI

MALZEMELER

3 adet yumurta

100 gr tereyagi

100 gr. ton balig konservesi

1 kahve fincani maydanoz, ince kiyilmig
2 adet anguez, zeytinyadina yetirilmig
karabiber

tuz

HAZIRLANISI

Ton baliginin suyunu siziin. Anguez ve ton baliini ufak parcgalara bdlip, blender yardimiyla macun kivamina
getirin. Yumurtalari kati olarak haslandiktan sonra sarilarini ¢ikarip, iyice ezin. Tereyagdini minik parcalara bolip,
tahta bir kasik yardimi ile krema durumuna getirin. Buna balik ezmesini katin ve baligin sizilmUs suyu ile hafifce
sulandirin. Daha sonra bu kangima, maydanoz ve yumurta sarisi ezmesini katin. Tuz ve karabiber serpip,
karisima yedirin ve kanepe ekmeklerinin Gizerine sirip, sevis yapin.

ML® Ton Balikli Kanepe icin tiklayin
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