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TOMURCUK MAFIS

3 adet yumurta

Yarim paket margarin

1 cay bardadi aygicek yagi
1 cay bardadi pudra sekeri
1 paket kabartma tozu

1 fiske tuz

Alabildigi kadar un

Ayrica:

2 corba kasiJi kakao
Kizartmak igin:

Siviyad

Surup igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

1 dilim limon

Once surup kaynatilir. Sogutmaya birakilir. Hamur kulak memesi kivamina gelene kadar yogrulur. Sonra 3 esit
parcaya bolundr. Bir pargaya kakao ilave edilir ve yodrulur. Hamur parcalari Gzeri kapali olarak 20 dakika
dinlendirilir. Hamurlar tek tek merdaneyle olabildigince kare sekilde agilir. Kakaolu parca, ortada olacak sekilde
ust Uste konur. Toplu haldeyken lizerinden yavagca merdane gegirilir. Bicak ya da ruletle yarim kibrit kutusu
blyUkliginde kare kare kesilir. Once G¢gen uclar birlegtirilir. Sonra kalan iki ucu alttan birlestirilir. tavaya ¢ok
yag konur. Kizmadan isininca tomurcuk mafigler atilir ve acik pembe renk alana kadar kizartilir. Yagdan alinir
alinmaz soguk serbete atilir, kanstinlir. Yarim saat sonra servise sunulabilir.
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